L VIGHODLE
DU MUISENU.

PINOT NOIR

CUVEE : Signature
MILLESIME : 2019

PRIX : 35%

CEIL : Rubis pale, limpide et brillant

NEZ : Expressif et fin. Petits fruits rouges (cerises, salsepareilles, mdres), Epice
(poivre blanc)

BOUCHE : Fraiche, ronde avec des tannins veloutés et soyeux. Petite pointe de
chéne apparaissant en finale.

VINIFICATION : Vieilli 10 a 12 mois en fut de chéne francais pour ajouter
rondeur, élégance et complexité. 40% de la cuvée est en macération semi-
carbonique afin de conserver des arémes de fruits frais

ALCOOL : 12,5%
SUCRE RESIDUEL : 1,3 G/L

DATE DE VENDANGE : mi-octobre 2021
QUANTITE PRODUITE : 11400 bouteilles

TEMPERATURE DE SERVICE : 13°-15° C

POTENCIEL DE GARDE : 5 ans

ACCORDS METS ET VINS : Viandes blanches grillées, brochettes de viandes,
canard confit, thon rouge
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