L VIGHODLE
DU MUISENU.

PINOT NOIR
CUVEE : Origine
MILLESIME : 2021

PRIX : 26%

CEIL : Rubis clair, limpide et brillant

NEZ : Aromatique et simple. Fruits rouges (groseille, cerise) avec une petite
pointe herbe fraiche (thym)

BOUCHE : Tout en fruits, suave, tendre et délicat avec de petits tanins fins.
Accessible et festif, doté de finesse avec une belle finale tout en fraicheur.

VINIFICATION : Un vin de soif ayant passé un court moment en cuve inox et
en macération carbonique pour garder le fruit et la fraicheur

ALCOOL : 12,5%

SUCRE RESIDUEL : 1,9 G/L

DATE DE VENDANGE : 4-5 octobre 2021
QUANTITE PRODUITE : 10800 bouteilles

TEMPERATURE DE SERVICE : 12°-13° C

POTENCIEL DE GARDE : prét a boire mais se conserve bien jusqu’a 2 ans
ACCORDS METS ET VINS : Apéro, charcuteries et fromages, pizza, spaghettis a
la bolognese, salade repas avec viandes froides
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