L VIGHODLE
DU MUISENU.

ESPRESSO MARTINI

Forét No 4 & Liqueur café - érable
Fau-de-vie d'érable claire

INGREDIENTS
e 45ml (1.5 0z) de liqueur café - érable du vignoble

e 30ml (1 0z) de Forét No 4
e | espresso court

METHODOLOGIE
1. Mettre de la glace dans le verre afin de le refroidir
2. Dans un shaker, incorporer I'ensemble des ingrédients
3. Ajouter de la glace au 3/4 du shaker
4. Shaker pendant 10 secondes
5. Vider le verre de glace
6. Verser le tout en tamisant le cocktail dans le verre

7. Ajouter en décoration un grain de cafe
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